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Il lusso stellare di un collier con tremila diamanti,
degno di un maragia. E quello, felicemente voyeuristico
di entrare dietro le quinte delle sfilate parigine di
haute couture, -:'uilrt-mhl i -:-;_‘I't'li di ‘Ilr'li'l-n'n‘r.l
darte, costruiti con cristalli. piume e ricami preziosi.
Flair in questo numero ha voluto selezionare la
moda e :_'|i accessor |Jil| esclusivi, in “limited
edition”. Ma non solo questo. Perché il lusso ha
molte facce, anche quella di un incontro speciale
con Murakami, il “genio manga”™ pit ironico ¢ pop
ll"”‘[';‘-[]'t'[lllﬂ Oriente, o 1{||l‘”|' di un ||||rr|
sullamore stampato in una sola copia o di una
“euccia design”™ d'oro (gli amici pin fedeli, si sa
vanno coccolati...). E soprattutto il lusso ha
limpagabile potere di stupire ed emozionare,
\“"IH' “'l“ COn uno ""_'Il.l]'lllj. { ome ||.| s( |'ill11
Henr |}t‘l‘;1_-ul|_ il filosofo un po ossessionato
dal tempo, “la contemplazione ¢ un lusso™

E allora, avere tempo ¢ forse il lusso pit

grande: tempo per immaginare (o
realizzare) una fuga su un’isola felice \
nell'Oceano, tra le nevi svizzere o in una
spa a sette stelle. Nelle |1|'n~-ill|" ]l.l:_'illl'
ci divertiremo, e sogneremo, con tutto
questo, Perche piu lusso ¢ pin bello.
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136 z lifestyle in dispensa

atelier

OURMAND

DAL NECESSAIRE
PER LA CUCINA
SPERI, l/a'..-\-"/;-;g
AL SET PER UN
“CAFIE DI DE: *n’( NV:
PER RENDERE
SPECIALE (E
DIVERTENTE)
OGNI MOMENTO A
1AVOLA

di Marina Wawri
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AFTERNOON

DARJEELING Pdpars

Chocalat l:!-

PIRKRE 115

Pure Butter £,
SHORTBREAD |
livg Shapes |

Net WiE460 g 16,20z (DD

UNTE NEL POMERIGGIO

Con dolei o canape, acqua alla mela e altri must da tenere a portata di mano

1. GIANDUIOSO DI LA FABBRICA DI CIOCCOLATO LEONE. 2. CORDON ROUCE GRAND MARNIER IN VELLUTO, DISTRIBUITO DA
CAMPARL 3. FINE DE COGNAC HENNESSY NELLA BOTTICLIA DISEGNATA DA ERIC CIRIAT. 4. CARAMELLE BARLEY SUCGARS DI DU-
CHY ORIGINALS, 5. PER LA FONDUTA HOT CHOCOLATE MILK DI KSHOCOLAT. 6. MISCELE WLADIMIR E ST. PETERSBOURG DI KL

SMI TEA. DISTRIBUITI DA ARTE DEL RICEVERE. 7. PERE WILLIAMS ALLO SCIROPPO DI STAZIONE DI SALICE. 8. TE AFTERNOON
DAJEERLING DI TAYLORS HARROCGATE. 9. IL TE BIANCO DELUIMPERATORE. DELLEMPORIO DI LIAN ZHOU, CITTADINA A TRECEN-
IO CHILOMETRI DA CANTON, 10. CONFETTURA DI FRAGOLA PROFUMATA DI TORTONA, IN VENDITA DA 1L CUCCHIALIO DI LEGNO.
11,1 SUCCHI DI MY SMOOTHIE. DISTRIBUITI DA LARA, 12, IN VENDITA CON IL SERVIZIO DA CIOCCOLATA OPUS, DI BERNARDAU D,
IL PREPARATO AL CACAO DI PIERRE HERME. 13, BISCOTTI SHORTBREAD D1 WALKERS. 14, TAZZINA DI MATTEOQ THUN PER TLLY
IPERESPRESSO, SUL FIATTINO, IL BISCUILLERE DI LACKERLI HUUS, 15. TRE CREME PER LE TARTINE DI LA QUIBERONNAISE. 16.
CELATINA DI UVA ZIBIBBO, IN VENDITA SU ESPERYA.COM. 17. ZUCCHERO MUSCOVADO DI MAURITIUS, DI QUAISUD. 18. ACOQUA
ALLA MELA HONEST TO COODNESS, DISTRIBUITA DA ACQUA CONCEPT. 19, IN CIOCCOLATO IL KUBO DI KNAM. IN VENDITA DA 11
CUCCHIAIO DI LECNO. 20. BALSAMICO ALLA VANIGLIA DI IMAGINATIVE CUISINE. 21, CROCCANTI ALLA MANDORLA DI ZAMML
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